UNIA EUROPEJSKA
E LUl DGA
PROFESJONALNA AKADEMIA TURYSTYKI

FORMULARZ OFERTOWY

I. Dane dotyczace oferenta.

II. Dane dotyczace Zleceniodawcy.
Doradztwo Gospodarcze DGA S.A.

ul. Towarowa 35
61-896 Poznan
NIP 781-10-10-013

III. Zobowiazania oferenta.

1. Odpowiadajgc na Panstwa zapytanie ofertowe z dnia 17. sierpnia 2009 r., dotyczace
$wiadczenia ustug restauracyjnych na rzecz uczestnikdbw szkolen zawodowych
(18 czterdziestogodzinnych kurséw) organizowanych w ramach Projektu w okresie od
11. wrzesnia 2009 r. do 31. stycznia 2010 r., niniejszym zobowigzuje sie wykonac
zamoOwienie, ktérego przedmiotem bedzie:

$wiadczenie ustug restauracyjnych w miejscu wskazanym przez Zamawiajacego (na terenie
wojewddztwa kujawsko — pomorskiego) na rzecz uczestnikow szkolen:

a) Barman (szkolenie pieciodniowe, prowadzone w 8. godzinnym wymiarze
czasowym kazdego dnia) — 4 kursy na poziomie podstawowym i 4 kursy na
poziomie zaawansowanym.

b) Kelner (szkolenie pieciodniowe, prowadzone w 8. godzinnym wymiarze
czasowym kazdego dnia) — 5 kurséw,

c) Techniki kulinarne - kuchnia polska (szkolenie pieciodniowe, prowadzone
w 8. godzinnym wymiarze czasowym kazdego dnia) — 5 kursow.

ktérych liczbe okreslono wyjsciowo na 180 (10 osdb/szkolenie).
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2. Swiadczenie ustug stanowigcych przedmiot zamowienia polega¢  bedzie
w szczegdlnosci na realizacji ustug restauracyjnych w pakietach obejmujacych:

. 2 poczestunki kawowe (kawa, herbata, woda mineralna, Swieze ciastka,
W czasie przerw okreslonych w harmonogramie szkolenia),

. ciepty positek — obiad (dwudaniowy, w czasie przerwy obiadowej, zgodnie
z harmonogramem szkolenia).

na rzecz uczestnikdbw szkolen zawodowych — Barman (8 szkolen — 4 na poziomie
podstawowym i 4 na poziomie zaawansowanym), Kelner (5 szkolen), Techniki kulinarne —
kuchnia polska (5 szkolen) organizowanych w ramach Projektu.

Wskazane ustugi realizowane bedq na podstawie szczegétowych zlecen sktadanych przez
Zamawiajgcego.

3. Umowa na wykonanie ustug szczegdtowo wymienionych w punkcie 1. i 2. powyzej
zostanie zawarta na okres od dnia 11. wrzesnia 2009 r. do dnia 31. stycznia 2010 r.

IV. Wynagrodzenie.

Za Swiadczenie ustug o restauracyjnych, szczegdtowo opisanych w punktach III. 1. i 2.
powyzej, proponuje wynagrodzenie ryczattowe w wysokosci ....zt (stownie: ....ztotych) brutto
za catodzienne wyzywienie jednego uczestnika.

V. Wymagania dotyczace oferenta.

Przystepujac do udziatu w postepowaniu o udzielenie zamdwienia, o ktérym mowa w punkcie
III. powyzej, o$wiadczam, ze posiadam odpowiednig wiedze, umiejetnosci oraz
doswiadczenie niezbedne do nalezytej realizacji przedmiotu umowy.

VI. Zwiazanie oferta.
Oswiadczam, Ze niniejsza oferta wigze mnie przez okres 14. dni od dnia, w ktdérym
uptywa termin skfadania ofert.

, dnia r.
podpis Oferenta
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